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HARMONOGRAM SESJI REFERATOWEJ 1
24 maja 2018 (czwartek)
9.45-11.20

Procesy technologiczne i biotechnologiczne w produkcji zywnoSci

9.45 - 9.55

Wptyw glikozydow stewiolowych na wybrane cechy jako$ciowe jogurtow w czasie
chtodniczego przechowywania (Paulina Tuma, Izabela Dmytrow, Sylwia Przybylska)
Prelegent: mgr_inz. Paulina Tuma — Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny
w Szczecinie

9.55-10.05

Maslanka jako surowiec do produkcji sera (Skryplonek Katarzyna)

Prelegent: dr Katarzyna Skryplonek - Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w
Szczecinie

10.05-10.15

Powstawanie koloidow asocjacyjnych w olejach roslinnych (Ewa Rokosik)

Prelegent: mgr inz. Ewa Rokosik - Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

10.15-10.25

Zastosowanie substytutow jeczmienia w piwowarstwie (Aneta Pater, Marek Zdaniewicz, Jakub
Gluch)

Prelegent: mgr inz. Aneta Pater - Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

10.25-10.35

Badanie przydatnosci technologicznej nowej, polskiej odmiany chmielu (Olga Szczepanik,
Aleksander Poreda)

Prelegent: mgr inz. Olga Szczepanik - Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

10.35-10.45

Wplyw dodatku maki z pszenicy zwyczajnej na wybrane cechy jakosciowe makaronu jajecznego
z semoliny durum (Dorota Teterycz, Aldona Sobota, Piotr Zarzycki)

Prelegent: mgr inz. Dorota Teterycz - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

10.45-10.55

Wplyw jakosci wody na przebieg procesow w browarze (Marek Zdaniewicz, Aneta Pater, Karen
Khachatryan, Pawel Satora, Tadeusz Tuszyrski)

Prelegent: dr Marek Zdaniewicz - Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

10.55-11.05

Zastosowanie dziczyzny jako surowca do produkcji surowo dojrzewajacych kietbas bez dodatku
azotanow (Anna Kononiuk, Malgorzata Karwowska)

Prelegent: mgr inz. Anna Kononiuk - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

11.05-11.20

Dyskusja
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24 maja 2018 (czwartek)
9.45-11.20

Jakos$¢ i bezpieczenstwo Zywnosci

Zywno$¢ tradycyjna jako odpowiedz na oczekiwania wspolczesnego konsumenta (Mieczystaw

9.45-955 | Zaczyk)

Prelegent: mgr inz. Mieczystaw Zaczyk - AZOTY S.A.

Wplyw postaci wybranych rodzajow herbat na zawarto$¢ szczawiandw rozpuszczalnych w naparach
9.55-10.05 | (Kaja Karwowska, Filip Ktobukowski, Magdalena Skotnicka)

Prelegent: mgr inz. Kaja Karwowska - Gdanski Uniwersytet Medyczny

Warto$¢ odzywcza produktow kakaowych (Filip Klobukowski, Kaja Karwowska, Magdalena
10.05-10.15 | Skotnicka)

Prelegent: mgr inz. Filip Klobukowski - Gdanski Uniwersytet Medyczny

Poréwnanie profilu zwigzkéw lotnych dwodch rodzajow napoju mlecznego typu kefir (Agata
10.15 - 10.25 | Antoniewska, Jarostawa Rutkowska, Damian Baranowski, Joanna Majewska)

Prelegent: mgr inz. Agata Antoniewska - Szkola Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w \Warszawie

Poréwnanie profilu zapachowego i wyrdéznikow sensorycznych ciastek zawierajacych rézne

zawarto$ci ksylitolu lub sacharozy (Damian Baranowski, Jarostawa Rutkowska, Agata
10.25 - 10.35 | Antoniewska, Agnieszka Putata)

Prelegent: mgr inz. Damian Baranowski - Szkola Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w

Warszawie

Analiza pytkowa polskich miodow lipowych sezonu pszczelarskiego 2017 (Marta Burzynska,
10.35 - 10.45 | Dorota Piasecka-Kwiatkowska)

Prelegent: mgr inz. Marta Burzynska - Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Wptyw warunkow przechowywania sokow z warzyw korzeniowych utrwalanych wysokim

ci$nieniem hydrostatycznym na regeneracj¢ uszkodzonych komorek bakterii patogennych (Justyna
10.45 - 1055 | Nasitowska, Barbara Sokotowska)

Prelegent: mgr inz. Justyna Nasilowska - Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-

Spozywczego w Warszawie

Analiza i ocena wybranych wlasciwosci miodow dostepnych na rynku w wojewodztwie lubelskim
10.55 - 11.05 | (Jagoda Szafranska, Ewa Habza, Bartosz Sotowiej)

Prelegent: mgr inz. Jagoda Szafranska - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie
11.05-11.20 | Dyskusja




cowo XX Sesja Naukowa Sekcji Mtodej Kadry Naukowej
ek »Zywnos¢ — tradycja i nowoczesno$¢”

VI International Session of Young Scientific Staff
»,Food — tradition and modernity”

HARMONOGRAM SESJI REFERATOWEJ 3
24 maja 2018 (czwartek)
12.00 - 13.00

Prozdrowotne cechy zywnosci

Immunoreaktywne wlasciwosci biatek tubinu waskolistnego (Aneta Tomczak, Magdalena

12.00 - 12.10 | Zielinska-Dawidziak, Dorota Piasecka-Kwiatkowska, Ewa Springer)
Prelegent: mgr Aneta Tomczak - Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
Zawarto$¢ zwigzkéw bioaktywnych oraz aktywno$¢ przeciwutleniajagca wybranych odmian
pomidora gruntowego (Maja Jez, Dorota Szawara-Nowak, Wiestaw Wiczkowski, Wioletta
12,10 - 12.20 | Blaszczak)
Prelegent: mgr inz. Maja Jez - Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN
w Olsztynie
Wplyw suszenia konwekcyjnego na zawartos¢ sktadnikow bioaktywnych w trawie jeczmiennej
1220 - 12.30 (Joanna Zubernik, Magdalena Dadan, Katarzyna Rybak, Dorota Witrowa-Rajchert)
' ' Prelegent: mgr_inz. Joanna Zubernik - Szkola Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie
Mozliwosci wzbogacenia miodu w zwigzki kumarynowe pochodzace z nostrzyka (Patrycja
12.30 - 12.40 | Sowa, Maria Czernicka, Malgorzata Dzugan)
Prelegent: mgr inz. Patrycja Sowa - Uniwersytet Rzeszowski
Charakterystyka profilu betacyjanin w soku z fermentowanych burakoéw ¢wiklowych oraz w
ptynach ustrojowych szczura po jego aplikacji do jelita §lepego (Tomasz Sawicki, Natalia
12.40 - 12.50 | Bgczek, Dorota Szawara-Nowak, Joanna Topolska, Jerzy Juskiewicz, Wiestaw Wiczkowski)
Prelegent: mgr inz. Tomasz Sawicki - Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywno$ci PAN
w Olsztynie
12.50 - 13.00 | Dyskusja
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24 maja 2018 (czwartek)
14.30 — 15.45

Trendy w zywieniu czlowieka

14.30 - 14.40

Problem na talerzu. Zaburzenia odzywiania si¢ - z czym si¢ to je? (Sylwia Jankowicz)

Prelegent: mgr Sylwia Jankowicz - Katolicki Uniwersytet Lubelski

14.40 - 14.50

Wplyw otrgb owsianych dodawanych do diet pacjentéw z cukrzyca typu 2 na wybrane
wskazniki biochemiczne krwi (Ewa Jablonska, Karina Blgdkowska, Agata Zawadzka,
Monika Bronkowska)

Prelegent: mgr inz. Ewa Jablonska - Uniwersytet Przyrodniczy we Wroclawiu

14.50 - 15.00

Wplyw otragb owsianych dodawanych do diet pacjentéw z nadci$nieniem tetniczym na
wybrane wskazniki biochemiczne krwi (Karina Blgdkowska, Ewa Jablonska, Monika
Bronkowska)

Prelegent: mgr Karina Bladkowska - Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu

15.00 - 15.10

Ocena zawarto$ci wybranych mikrosktadnikow w przedszkolnych racjach pokarmowych
(Justyna Libera)

Prelegent: dr Justyna Libera - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

15.10 - 15.20

Okreslenie kumulacji resweratrolu w tkankach oka szczura po 28 dniowej suplementacji
(Aleksandra Brewczynska, Milena Suska, Krystyna Jederka, Katarzyna Sikorska, Marek
Brytan, Stawomir Lewicki)

Prelegent: mgr Aleksandra Brewczynska - Wojskowy Instytut Higieny i Epidemiologii
w Warszawie

15.20 - 15.30

Problematyka oceny stanu odzywienia i dietoterapii w patologiach tarczycy (Karolina
Szczygiel, Karolina Goral, Katarzyna Slusarska)

Prelegent: mgr Karolina Szczygiel - Uniwersytet Medyczny w Lublinie

15.30-15.45

Dyskusja
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24 maja 2018 (czwartek)
16.15-17.30

Bioaktywne skladniki ZzywnoSci

Wplyw warunkéw przechowywania suszonej migty pieprzowej (Mentha piperita L.) na
antyoksydacyjne wilasciwosci otrzymanych naparéw oraz zawarto§¢ i sklad olejku
16.15-16.25 | eterycznego (Klaudia Katwa)

Prelegent: mgr inz. Klaudia Kalwa - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Wplyw antyoksydantow syntetycznych na aktywno$¢ kinazy AMP- zaleznej w komdrkach
16.25 - 16.35 | Caco-2 (Anna Antonczyk, Magdalena Mika)

Prelegent: mgr inz. Anna Antonczyk - Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

Wplyw pulsacyjnego pola elektrycznego oraz kombinacji pulsacyjnego pola elektrycznego i
sonikacji na wilasciwosci fizykochemiczne tkanki roslinnej (Artur Wiktor, Jakub Adam

Czyzewski, Magdalena Dadan, Matgorzata Nowacka, Katarzyna Rybak, Dorota Witrowa-

Prelegent: mgr inz. Jakub Czyzewski - Szkola Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie

Aktywnos¢ biologiczna ekstraktu z owocow czarnej porzeczki (Ribes nigrum L.) w aspekcie
prewencji chorob zespolu metabolicznego (Joanna Zielinska-Wasielica, Katarzyna
16.45-16.55 | Kowalska, Anna Olejnik)

Prelegent: mgr inz. Joanna Zielinska-Wasielica - Uniwersytet Przrodniczy w Poznaniu

Profil i zawarto$¢ antocyjanéw aronii i kapusty czerwonej w ptynach ustrojowych owcy w
kontekscie prewencji chorob neurodegeneracyjnych (Natalia Platosz, Dorota Szawara-
16.55 - 17.05 | Nowak, Joanna Topolska, Natalia Bqczek, Janina Skipor-Lahuta, Wiestaw Wiczkowski)

Prelegent: mgr Natalia Platosz - Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywno$ci PAN w
Olsztynie

Lezakowanie lisci morwy bialej (Morus alba L.) - wplyw na zawarto$§¢ polifenoli w
17.05-17.15 | preparatach lisciowych (Monika Przeor, Ewa Flaczyk)

Prelegent: dr Monika Przeor - Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

17.15-17.30 | Dyskusja
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ORAL SESSION NO. 1 TIMETABLE
May 25, 2018 (friday)
9.30-10.30

Food quality

Modification the consumer quality of shredded iceberg lettuce by application of extracts
9.30-9.40 | from basil leaves (Malgorzata Sikora, Urszula Ztotek, Michat Swieca)

The speaker: mgr inz. Malgorzata Sikora - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Peptides inhibitor of angiotensin converting enzyme | (ACE) obtained from fermenten faba
9.40 950 | bean (Viciafaba) (4nna Jakubczyk, Monika Karas)

The speaker: dr Anna Jakubczyk - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Assessment of Rhodiola Kirilowii-derived compounds ability to boost immune system
during pregnancy and lactation in mouse model (Stawomir Lewicki, Monika Lesniak, Milena
9.50 — 10.00 | Suska, Katarzyna Sikorska, Robert Zdanowski, Ewa Skopirska-Rozewska)

The speaker: dr_Slawomir Lewicki - Wojskowy Instytut Higieny i Epidemiologii w
Warszawie

The effect of sample structure and drying method on the potentially bioaccessible phenolics
and antioxidant capacity of carrot powders (Justyna Bochnak, Malgorzata Sikora, Michat

10.00-10.10 | Syieca)

The speaker: mgr Justyna Bochnak - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

The influence of zinc ions on the cross-linking of diluted alkali soluble pectin from apples

10.10 - 10.20 (Diana Gawkowska, Jolanta Ciesla, Arkadiusz Koziol, Justyna Cybulska, Artur Zdunek)

The speaker: mgr Diana Gawkowska - Instytut Agrofizyki PAN w Lublinie

10.20 - 10.30 | Discussion
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ORAL SESSION NO. 2 TIMETABLE
May 25, 2018 (friday)
11.15-12.15

Food technology

11.15-11.25

Natural, functional bioproteins from rapeseed - NapiFeryn BioTech Ltd (Anna Ostrowska,
Magdalena Koztowska, Danuta Rachwai-Rosiak, Piotr Wnukowski, Ewa Nebesny, Justyna
Rosicka-Kaczmarek)

The speaker: mgr inz. Anna Ostrowska - NapiFeryn BioTech Sp. z 0.0.

11.25-11.35

Impact of combined pretreatment methods on the change of cranberry fruit colour
(Katarzyna Rybak, Matgorzata Nowacka, Lukasz Materek, Aleksandra Fijatkowska, Artur
Wiktor, Magdalena Dadan, Dorota Witrowa-Rajchert)

The speaker: magr_Katarzyna Rybak - Szkola Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie

11.35-11.45

Influence of lamb breed on physicochemical properties of raw-fermented sausage with acid
whey addition (Karolina Ferysiuk, Karolina M. Wojciak, Dariusz M. Stasiak, Elzbieta
Solska, Krzysztof Patkowski)

The speaker: mgr inz. Karolina Ferysiuk - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

11.45-11.55

Comparision of functional properties of two different variants of o/w emulsions (Adriana
Bomba, Anna Kaliszewska-Suchodota)

The speaker: mgr inz. Adriana Bomba - Instytut Innowacji Przemystlu Mleczarskiego
w Mragowie

11.55-12.05

Accumulation of heavy metals in fungi (Katarzyna Nowak, Andrzej Bieganowski, Adrian
Wiater, Adam Wasko)

The speaker: mgr Katarzyna Nowak - Instytut Agrofizyki PAN w Lublinie

12.05-12.15

Discussion




